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Bakterid

Vali sobiv vastus ning tõmba selle ees olevale tähele ring ümber. 
1) Bakterid on ...
a) kasulikud
b) kahjulikud
c) kasulikud ja kahjulikud
      2) Milliseid elusolendeid võib leida meie suust? 
a) loomi
b) baktereid
c) seeni
3) Milliste toiduainete valmistamisest võtavad osa bakterid? 
a) lihasaaduste valmistamisest
b) piimasaaduste valmistamisest
c) saiatoodete valmistamisest
Vasta küsimustele! 
1. Millal tuleb hambaid pesta?
............................................................................................................………………………...
2. Kus elavad bakterid?
.................................................................................................................…………………….
3. Millised elusolendid paljunevad väga kiiresti?
............................................................................................................………………………...
4. Missuguse kujuga võivad bakterid välja näha?
............................................................................................................………………………...
5. Kuidas võivad bakterid kasulikud olla?(2-3 näidet)
............................................................................................................………………………...
............................................................................................................………………………...
6. Miks hoitakse toiduaineid külmikus? 
.............................................................................................................………………………..

Otsusta, kas need laused on õiged või valed ning kirjuta joonele õige; vale . 
1. Bakterid elavad peaaegu kõikjal. ………………….
2. Heades elutingimustes paljunevad bakterid väga kiiresti. ……………………….
3. Kõik bakterid on ümara kujuga…………………….
4. Halbades elutingimustes suudavad paljud bakterid tekitada enda ümber kapsli, mis aitab neil eluvõimet säilitada ……………………….
5. Toatemperatuuril paljunevad bakterid palju kiiremini kui külmas. ……………………
6. Tänu bakterite tegevusele valmivad sellised toiduained nagu hapupiim, jogurt, juust, leib, kohupiim, hapukoor, piim, keedetud liha. …………………….
7. Et vältida bakterihaigusi peab pesema enne söömist käsi, samuti ka puu- ja juurvilju. ..................


8. Koos seentega lagundavad bakterid taimejäänuseid, loomade korjuseid, klaasi, metalli ja prügi sellisteks aineteks, mida taimed saavad taas kasutada. ……………….
